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�वशषेताएँ 
 
 
 

 
 

● मशीन की बॉडी स्टेनलेस स्टील से बनी है। 
● इसके ऑपरे�टगं पनैल कंट्रोल में कंपे्रसर बटन, बीटर िस्वच, पावर बटन, �डस्प्ले और 

तापमान बटन शा�मल हैं। 
● इसमें मवूमेंट कंट्रोल के �लए लॉक करने योग्य प�हए हैं। 
● इसमें आइसक्रीम एयर कम्पे्रशन और फ्लो के �लए बीटर है। 
● इसमें एक फ्रीिजगं �सलेंडर है िजसमें बीटर होता है। 
● इसका ढक्कन एयरटाइट है। 
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उपयोग �नद�श 

 
 

 
 

● मशीन (बीटर, फ्रीिजगं �सलेंडर, आ�द) को गनुगनुा पानी डालकर साफ करें ता�क अदंर से 
सभी तरह के अवशषे �नकल जाएं। 

● अदंर से इसे ठीक से साफ करने के �लए यही प्र�क्रया दोहराएं। 
● 4 �कलो दधू + 1 �कलो प्री�मक्स (वे�नला, आम, स्ट्रॉबेरी, आ�द) लें 
● इसे एक कंटेनर में रखें और ब्लेंडर का उपयोग करके इसे तब तक अच्छी तरह से ब्लेंड करें 

जब तक �क इसके अदंर गांठ बनना बदं न हो जाए। 
● �मक्सबेस को मशीन में डालें और एयरटाइट ढक्कन को बदं कर दें। 
● अब कंपे्रसर बटन और मोटर बटन दोनों को चाल ूकरें ता�क दोनों ठंड ेहो जाएं। 
● अब तापमान बटन पर जाएं और इसे अपनी आइसक्रीम की आवश्यकता के अनसुार -10 से 

-15 �डग्री सेिल्सयस पर सेट करें। 
● अब आइसक्रीम की अध�-तरल अवस्था की जांच करें। 
● जब यह अध�-तरल अवस्था में पहंुच जाए, तभी आइसक्रीम को कंटेनर में डालें। 
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● तो, इस तरह, यह मशीन आइसक्रीम की मात्रा को दोगुना कर देती है। 
● इस आइसक्रीम को �कसी भी सांचों और कटोरे में डीप फ्रीजर में रखें। 
● आइसक्रीम के स्वाद का आनदं लें। 

 
 
 

सफाई प्र�क्रया 
 
 

● एक कंटेनर में गनुगनुा पानी लें और अवशषेों और गंध को हटाने के �लए इसे मशीन के 
अदंर डालें।  

● ताजा आइसक्रीम तयैार करने से पहले इस प्र�क्रया को 1-2 बार दोहराएं।  
● उपयोग से पहले और बाद में सभी सामान, जसेै बीटर और कंटेनर आ�द को �नय�मत 

रूप से साफ करें। 
 

 
 

सरुक्षा के �लए सावधा�नयाँ 
 
 

 
● आइसक्रीम चन�र मशीन की �नय�मत सफाई स्वच्छता के स्तर को बनाए रखती है। 
● अनपुा�तक प्री�मक्स और दधू (4 लीटर दधू + 1 �कलो प्री�मक्स) का उपयोग करें। 
● प्री�मक्स बेस के साथ कंटेनर को ओवरलोड न करें। 
● �कसी भी बकै्टी�रयल ग्रोथ और खराब होने से बचने के �लए प्री�मक्स बेस को 

रे�फ्रजरेशन में स्टोर करें। 
● यह देखने के �लए हमेशा दोबारा जांचें �क क्या सभी घटक ठीक से इंस्टॉल और कनेक्ट 

�कए गए हैं। 
● ओवरही�टगं समस्याओ ंसे बचने के �लए मशीन को उ�चत हवादार के्षत्र में सचंा�लत 

करें। 
● आइसक्रीम तयैार करने के बाद, सभी एक्सेसरीज़ को उ�चत स्वच्छता रखरखाव के 

साथ सरु�क्षत स्थान पर रखें। 
● मशीन को 220V-240V की सही वोल्टेज सप्लाई के साथ चलाएँ। 
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वारंटी 
 
 

● प्रॉडक्ट  की 1 वष� की वारंटी प्रदान की जाती है। 
● गलत तरीके से इस्तमेाल और �कसी मानवीय गलती के कारण होने वाले �फिजकल 

नकुसान वारंटी के अतंग�त कवर नहीं �कए जा सकत ेहैं और इसके �लए तदनसुार 
शलु्क �लया जाएगा। 

● वारंटी केवल �व�नमा�ण दोषों को कवर करेगी। 
● �बजली की समस्याओ ंजसेै �क ढीली वाय�रगं, ओवर वोल्टेज, अडंर वोल्टेज और 

गलत आव�ृ� के कारण होने वाले दोष वारंटी द्वारा कवर नहीं �कए जात ेहैं। 
● वारंटी सील और बेल्ट जसेै कसमुब्लीस साम�ग्रयों को कवर नहीं करती है। 
● भाग का कू�रयर शलु्क ग्राहक को देना होगा। 

 
 

 
 
 
 

 
 


