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मेन फीचस�  
 

● मशीन की बॉडी स्टेनलेस स्टील से बनी है। 
● रॉ मटे�रयल डालने के �लए हॉपर एक हॉपर जड़ुा हुआ है। 
● और हॉपर डोिजगं य�ूनट, नोजल और मोल्ड से जड़ुा हुआ है। 
● एक कन्वेयर बेल्ट मोल्ड और आनपुा�तक कुकीज़ को �गराता है। 
● इसके आसान मवूमेंट के �लए एक लॉक करने योग्य व्हील जड़ुा हुआ है। 
● इसके कंट्रोल पनैल में इसके सवु्यविस्थत और आसान कुकी कंट्रोल के �लए एक बटन 

होता है।  
● इसमें एक मेन  िस्वच, टेबल सेंसर, �लिफ्टंग सेंसर, वायरकट सेंसर, मेन िस्वच, स्टाट� 

बटन, बेल्ट ऑन और ऑफ और एक इमरजेंसी िस्वच शा�मल है। 
● हम इसकी PLC कंट्रोल स्क्रीन द्वारा नोजल कैटेगरी और शपे सेट कर सकत ेहैं। 



 
 

मेन एप्लीकेशन ए�रयाज  
 

● बेकरी व्यवसाय 
● आटा चक्की, 
● स्नकै फूड फैक्ट्री, 
● फ्रोजन फूड फैक्ट्री, 
● बेवरीज  फैक्ट्री 
● केक बनाने की फैक्ट्री 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 

उपयोग �दशा 
 
 

 
 

 
● हमें कुकीज़ बनाने के �लए स्पाइरल  �मक्सर का उपयोग करके दोउ तयैार करना 

होगा। 
● कुकीज़ की रे�सपी पसदं के अनसुार आटा, सखेू फल , पानी और अन्य सामग्री �मलाएँ। 
● हॉपर के अदंर तयैार दोउ डालें। 
● कण्ट्रोल  पनैल पर जाएँ और नोजल कैटेगोरी   (5 नोजल, 6 नोजल, या 7 नोजल) सेट 

करें। 
● PLC टच पनैल के माध्यम से शपे (वायर-कट मोड, रोटरी मोड, लॉन्ग ड्रॉप मोड) का 

चयन करें। 
● इन्फ्रारेड सेंसर सभी कमांड सेन्स कर लेत ेहै और कूकीज को मोल्ड पर �गरात े है 

से�टगं के अनसुार।  



● स्टाट� बटन दबाएँ। 
● मोल्ड को नोजल के नीचे रखें। 
● कुकीज को मोल्ड के ऊपर अपने आप इकट्ठा होने दें। 
● एक पिंक्त या टे्र भर जाने के बाद, यह या तो अपने आप आगे बढ़ जाती है, या ऑपरेटर 

इसे अगली खाली टे्र से बदल देता है। 
● मशीन  बचै प्रोडक्शन के �लए यह प्रोसेस �रपीट होती रहती है  
● अतं में, मशीन को बदं कर दें। 
● नोजल, हॉपर आ�द जसेै सभी एक्सेसरीज  बाहर �नकाल लें। 
● भ�वष्य में कंटै�मनेशन  से बचने के �लए इसे खाद्य-सरु�क्षत स�ैनटाइज़र का उपयोग 

करके साफ़ करें। 
● मशीन को सरु�क्षत तरीके से रखें। 
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सफाई गाइड 
 

● सभी एक्सेसरीज  (हॉपर, नोजल, कन्वेयर बेल्ट और मशीन की सतह) को साफ 
करने के �लए हमेशा गनुगनेु पानी और फ़ूड सेफ �डटज�ट का उपयोग करें। 

● हाड�  के�मकल या ब्लीच से बचें, क्यों�क वे फ़ूड सेफ्टी को प्रभा�वत कर सकत े
हैं। 

● साबनु को साफ, नम कपड़ ेसे पोंछें । 
● बकै्टी�रया को मारने के �लए सप्ताह में एक बार फ़ूड सेफ  स�ैनटाइज़र का 

उपयोग करें। 
 
 
 
 
 
 



 
सरुक्षा के �लए सावधा�नयाँ 

 
● मशीन को सही वोल्टेज (220-240V) और तापमान से�टगं पर चलाएँ। 
● �कसी भी शॉट� स�क� ट से बचने के �लए �बजली के सॉकेट और कॉम्पोनेन्ट  पर 

पानी न �गराएँ। 
● �कसी भी तरह के कंटै�मनेशन  को रोकने के �लए हमेशा फ़ूड-गे्रड क्लीनर का 

इस्तमेाल करें। 
● मशीन ऑपरेशन के दौरान और बाद में चहूों  और अन्य कीड़ों को मशीन तक 

पहँुचने से रोकें । 
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वारंटी 
 

 
● प्रॉडक्ट  की 1 वष� की वारंटी प्रदान की जाती है। 
● गलत तरीके से इस्तमेाल और �कसी मानवीय गलती के कारण होने वाले �फिजकल 

नकुसान वारंटी के अतंग�त कवर नहीं �कए जा सकत ेहैं और इसके �लए तदनसुार 
शलु्क �लया जाएगा। 

● वारंटी केवल �व�नमा�ण दोषों को कवर करेगी। 
● �बजली की समस्याओ ंजसेै �क ढीली वाय�रगं, ओवर वोल्टेज, अडंर वोल्टेज और 

गलत आव�ृ� के कारण होने वाले दोष वारंटी द्वारा कवर नहीं �कए जात ेहैं। 
● वारंटी सील और बेल्ट जसेै कसमुब्लीस साम�ग्रयों को कवर नहीं करती है। 
● भाग का कू�रयर शलु्क ग्राहक को देना होगा। 
● हम रे�सपी पर अपने शफे के साथ प्र�शक्षण और लाइव डमेो भी प्रदान करत ेहैं/ 
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