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�हदंशफे प्राइवेट �ल�मटेड 
पता: ग्राउंड फ्लोर, केएच नबंर-50/24/2, मेट्रो �पलर नंबर 482 के पास, ग्राम मुडंका, नई �दल्ली, 

110041 
राजधानी पाक�  मेट्रो स्टेशन के पास (ग्रीन लाइन) 

कॉल/व्हाट्सएप: 9266606060 
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फ़ीचस�  

 
 

 
 
 

● इस मशीन में स्टेनलेस स्टील से बनी मजबतू बॉडी है। 
● इस मशीन में बे्रड/रस्क लोफ को उनके आकार के अनसुार एडजस्ट करने के �लए 

एडजिस्टंग लाइन से जड़ुी एक गाइड रेल है। 
● इसमें लोफ रखने और क�टगं के �लए एक  फीड �सस्टम है। 
● यह बजट स�ुवधा के अनसुार क्रॉम्पटन/लोकल मोटर से जड़ुा हुआ है। 
● फीड �सस्टम ब्लेड से जड़ुा हुआ है (मोटाई 10-12 �ममी है)। 
● इसमें एक �फक्स  फुटरेस्ट है जो क�टगं के दौरान ◌ेस्क �फक्स पोजीशन  पर रखता है। 
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उपयोग �दशा 
 
 
 

 
 
 

● सबसे पहले, ओवन से बे्रड लोफ को बाहर �नकालें। 
● बे्रड कटर मशीन चाल ूकरें। 
● कन्वेयर पर लोफ रखें। 
● क�टगं के �लए क�टगं ब्लेड की मोटाई 10-12 सेमी पर सेट करें। 
● बे्रड को थोड़ा अदंर की ओर धकेलत ेहुए क�टगं ब्लेड तक पहँुचने दें। 
● बे्रड के कट जाने के बाद, उसे एक टे्र में इकट्ठा करें। 
● अगर यह रस्क मटे�रयल है, तो इसे मोल्ड में वापस रखें और रोटरी ओवन में �फर से 

बेक करें। 
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● एक बार जब सभी क�टगं का काम हो जाए। 
● सभी एक्सेसरीज  हटा दें और गनुगनेु पानी या स�ैनटाइजर का उपयोग करके इसे 

मजबतूी से साफ करें। 
● इसे सतूी कपड़ ेसे पोंछ लें और मशीन को सरु�क्षत रख दें। 

 
 

 
 

 
 

सफाई गाइड 
 

● सरुक्षा के �लए प्लग �नकालें या पावर ऑफ करें 
● बकै्टी�रया को मारने के �लए हफ़्त ेमें एक बार फ़ूड गे्रड सांइ�टज़ेर का 

इस्तमेाल करें। 
● कं्रब हटाएँ और ब्लेड और टे्र को पोंछ लें। 
● ज़रूरत पड़ने पर स�ैनटाइज़ करें, खास तौर पर व्यावसा�यक से�टगं में। 

 
 
 
 
 
 

सरुक्षा के �लए सावधा�नयाँ 
 

● हाथों को हमेशा ब्लेड से दरू रखें। 
● अगर उपलब्ध हो तो पशुर या बे्रड होल्डर का इस्तमेाल करें। 
● मशीन बंद होने और प्लग �नकालने के बाद ही सफाई करें। 
● अगर यह व्यावसा�यक सेटअप है तो कम�चा�रयों को ठीक से प्र�श�क्षत करें। 
● मशीन को सही वोल्टेज (220-240V) और तापमान से�टगं पर चलाएँ। 
● �कसी भी शॉट� स�क� ट से बचने के �लए �बजली के सॉकेट और कंपोनेंट पर 

पानी न �गराएँ। 
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वारंटी 

 
 

● प्रॉडक्ट  की 1 वष� की वारंटी प्रदान की जाती है। 
● गलत तरीके से इस्तमेाल और �कसी मानवीय गलती के कारण होने वाले �फिजकल 

नकुसान वारंटी के अतंग�त कवर नहीं �कए जा सकत ेहैं और इसके �लए तदनसुार शलु्क 
�लया जाएगा। 

● वारंटी केवल �व�नमा�ण दोषों को कवर करेगी। 
● �बजली की समस्याओ ंजसेै �क ढीली वाय�रगं, ओवर वोल्टेज, अडंर वोल्टेज और गलत 

आव�ृ� के कारण होने वाले दोष वारंटी द्वारा कवर नहीं �कए जात ेहैं। 
● वारंटी सील और बेल्ट जसेै कसमुब्लीस साम�ग्रयों को कवर नहीं करती है। 
● भाग का कू�रयर शलु्क ग्राहक को देना होगा। 
● गसै खाली होना या �रसाव (य�द लाग ूहो) वारंटी के अतंग�त कवर नहीं होता। 
● हम रे�सपी पर अपने शफे के साथ प्र�शक्षण और लाइव डमेो भी प्रदान करत ेहैं/ 

 
 


