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�वशषेताएँ 
 
 

 
 

● पॉिप्सकल मशीन में एक हैवी-ड्यटूी कंपे्रसर होता है जो पॉिप्सकल बनाने के �लए 
फ़्रीिज़गं और तापमान संतलुन को मनेैज करता है। 

● मशीन की परूी बॉडी मज़बतू स्टेनलेस स्टील से बनी है। 
● लॉक करने योग्य प�हए आसान मवूमेंट में मदद करत ेहैं। 
● इसमें एक �डस्प्ले कंट्रोल पनैल है जहाँ से हम तापमान �नयतं्रण और पॉिप्सकल 

बनाने की सभी ग�त�व�धयों को मनेैज कर सकत ेहैं। 
● इसमें तज़ेी से पॉिप्सकल बनाने के �लए मोटर कनेक्शन है। 
● पॉिप्सकल को पकड़ने के �लए मोल्ड �दए गए हैं। 

 
 
 
 
 
 
 



 

उपयोग �दशा 
 

 
 
 

● मशीन चाल ूकरें। और इसके रे��जरेशन �सस्टम को चाल ूकरें।  
● कू�लगं टेम्परेचर बटन को चाल ूकरके तापमान सेट करें।  
● फ़ूड गे्रड ग्लाइकॉल और पानी (प्रत्येक 50%) का �मश्रण तयैार करें और इसे -20 से 

-30*C तापमान पर जमने दें।  
● प्री�मक्स दधू, रंग आ�द का उपयोग करके आइसक्रीम बेस तयैार करें।  
● �मक्स बेस को �हलाएँ और -18 से 20°C पर मोल्ड में डालें।  
● िस्टक डालें और मोल्ड के ढक्कन को ढक दें और इंतज़ार करत ेरहें।  
● पॉिप्सकल बनने के �लए 15 �मनट तक इंतज़ार करें।  
● मोल्ड को बाहर �नकालें और पॉिप्सकल्स को एक कंटेनर में इकट्ठा करें। 
● पॉिप्सकल्स के स्वाद का मज़ा लें। 

 
 
 



 
सफाई गाइड 

 
 

● धलू, मलबे या �कसी भी कंटै�मनेशन  के प्रभाव को कम करने के �लए 
इसके �फल्टर, कंपे्रसर और बॉडी को �नय�मत रूप से साफ करें। 

● जरूरत पड़ने पर �नय�मत रूप से ग्लाइकोल �मश्रण बदलें। 
● �कसी भी बकै्टी�रया के �वकास से बचने के �लए मोल्ड, कंटेनर और 

एसएस बॉडी जसेै सभी सामान को �नय�मत रूप से साफ करें। 
● नम कपड़ ेऔर हल्के क्लीनर से बाहरी सतहों को पोंछें । 
● उपयोग से पहले और बाद में मशीन की सतह को अच्छी तरह से सखुाएं 

और इसे सरु�क्षत स्थान पर रखें। 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



सरुक्षा के �लए सावधा�नयाँ 
 
 

● मशीन को चलाने के �लए हमेशा सही वोल्टेज (220-240V) बनाए रखें। 
● आइसक्रीम की सतह पर �कसी भी तरह के कंटै�मनेशन से बचने के �लए 

हमेशा खाद्य-गे्रड ग्लाइकोल का उपयोग करें।  
● वाय�रगं कनेक्शन की दोबारा जाँच करें।  
● मशीन के इस्तमेाल से पहले और बाद में तथा सफाई या रखरखाव के दौरान 

हमेशा पावर बंद करें और प्लग �नकाल दें।  
● आइसक्रीम पर �कसी भी तरह के कंटै�मनेशन से बचने के �लए केवल 

खाद्य-सरु�क्षत क्लीनर का उपयोग करें।  
● स्वच्छता बनाए रखने के �लए उपयोग से पहले और बाद में सभी कंपोनेंट्स  

को सखुा लें। 
 
 
 
 
 
 

वारंटी 
 
 
 

● प्रॉडक्ट  की 1 वष� की वारंटी प्रदान की जाती है। 
● गलत तरीके से इस्तमेाल और �कसी मानवीय गलती के कारण होने वाले 

�फिजकल नकुसान वारंटी के अतंग�त कवर नहीं �कए जा सकत ेहैं और इसके �लए 
तदनसुार शलु्क �लया जाएगा। 

● वारंटी केवल �व�नमा�ण दोषों को कवर करेगी। 
● �बजली की समस्याओ ंजसेै �क ढीली वाय�रगं, ओवर वोल्टेज, अडंर वोल्टेज और 

गलत आव�ृ� के कारण होने वाले दोष वारंटी द्वारा कवर नहीं �कए जात ेहैं। 
● वारंटी सील और बेल्ट जसेै कसमुब्लीस साम�ग्रयों को कवर नहीं करती है। 
● भाग का कू�रयर शलु्क ग्राहक को देना होगा। 
● हम रे�सपी पर अपने शफे के साथ प्र�शक्षण और लाइव डमेो भी प्रदान करत ेहैं। 

 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 


